Drodzy GosScie,

Wasze zdrowie 1 bezpieczenstwo sg dla nas najwazniejsze, dlatego tez przygotowalisSmy nowa procedurg
,bezpieczna restauracja”, ktory wprowadza najwyzsze standardy w kwestii zachowania higieny i zwigzanej
z tym organizacji dzialania Browaru Port Gdynia.

Chcemy, abyscie odwiedzajac Browar Port Gdynia mieli Panstwo pewno$¢, iz dotozymy wszelkich staran,
by zachowa¢ wysoki poziom ustug przy jednoczesnej dbatosci o bezpieczenstwo i zdrowie. Procedura
zostala skonsultowana z lokalnym oddziatem Stacji Sanitarno-Epidemiologiczne;j. Jesli nie akceptuja
Panstwo ponizszego Regulaminu, wigze si¢ to z brakiem mozliwosci skorzystania z ustlug Restauracji 1
wejscia na teren Browaru.

REGULAMIN ,,BEZPIECZNA RESTAURACJA”
RESTAURACJA

e Mierzenie temperatury bezdotykowym termometrem przy wejsciu do restauracji kazdego Goscia
(anonimowo, bez rejestracji zapisu),

e Stan podgoraczkowy (temperatura pow. 37,5 stopnia Celsjusza) i objawy chorobowe, jak kaszel,
problemy z oddychaniem, bdle migéni, utrata smaku lub wechu, uniemozliwiaja przyjecie Goscia do
obiektu.

o Stosowanie przez pracownikdéw obstugi restauracji maseczek/przylbic ochronnych i rekawiczek.

e Obowigzkowe noszenie przez Gosci wchodzacych na teren restauracji maseczek/przytbic
ochronnych. W przypadku przeciwwskazan lekarskich konieczne bedzie okazanie za§wiadczenia
wystawionego przez stosownego lekarza.

o Systematyczna dezynfekcja drzwi, klamek, powierzchni lady barowej, porgczy, terminali, krzeset,
stolikow, stotow, porcelany, tac, itp., wyparzanie sztu¢cow, po kazdym Gosciu.

e Wprowadzenie odpowiednich bezpiecznych odleglosci migdzy stolikami / krzestami w salach
restauracyjnych.

e Wprowadzenie ograniczenia liczby 0s6b oczekujacych w kolejce do lady barowej, zachowanie
odpowiedniej odleglosci pomigedzy Gos¢mi w kolejce.

e Ograniczenie do minimum czasu Goscia przy ladzie.

e Zapewnienie ptynu do dezynfekcji rak dla Gosci na terenie obiektu.

e Szczegdlowa dezynfekcja toalet.

PRACOWNICY

o Bezwzgledne przestrzeganie pracy w maseczkach/przytbicach ochronnych, rekawiczkach, czepkach,
odziezy ochronnej, czeste dezynfekowanie urzadzen, mycie rak, przez wszystkich pracownikow
znajdujacych si¢ w przestrzeni, w ktorej moze nastgpi¢ kontakt z Go§¢mi.

e Szkolenia pracownikéw z zachowania szczegdlnych srodkdw bezpieczenstwa. Prowadzenie
kampanii informacyjnej dotyczacej procedury.

e Mierzenie temperatury (bezdotykowy termometr) przy przyjsciu kazdego pracownika do pracy, w
przypadku stanu podgoragczkowego (temperatura pow. 37,5 stopnia Celsjusza) i objawow
chorobowych oddelegowanie pracownika do domu.

e Zapewnienie ptynu do dezynfekcji rak dla pracownikow — tatwo dostepny 1 widoczny dozownik na
zapleczu restauracji.

o Wprowadzenie dodatkowej dezynfekcji przestrzeni wspolnych pracownikéw — szatni, kuchni,
magazynow.

e Przebywanie w pomieszczeniach, tam gdzie jest to mozliwe do 2 oso6b i/ lub zachowanie
bezpiecznej odlegtosci.



